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FESTIVAL PREMIATE TRATTORIE ITALIANE
GOLFO DEL TIGULLIO 2026

ORE 14:00 -18:00
o EX CONVENTO DELL'ANNUNZIATA - FESTIVAL

TERRAZZ0 — Laboratori e show cooking

e LaBrinca — Pesto al mortaio

* Albergo Ristorante Cacciatori 1818 — Acciughe in salsa verde
* Lo Stuzzichino — Montanarine fritte alla Genovese

* Amerigo 1934 — Sfoglia al mattarello

* L’Anciua - Dimostrazione salagione delle acciughe

* Gelateria 100% Naturale - | gelati in abbinamento

e Caffé Bonacchi - | caffe di territorio

PALCO - TALK: Le donne nel mondo del vino e della trattoria
con le produttrici Arianna Occhipinti, Elena Pantaleoni, Elisabetta Foradori,
Sofia Pepe e le ostesse Federica Rossini (Ristorante Cacciatori)
e Ada Riolfi (Enoteca della Valpolicella)
Moderano Matteo Circella, Eugenio Signoroni e Luca Gargano.

SALA AGAVE - Degustazione piatti Premiate Trattorie ltaliane e vini Triple A

* Trattoria da Burde — Trippa allo zafferano

e Trattoria Visconti — Tartare di salmerino marinato con olio al timo,
melagrana e granella di nocciole

e Trattoria Entra — Lasagnetta croccante con pate, cipolla stufata nella saba e
rifinita con Aceto Balsamico Tradizionale di Modena

e Boivin — Pastrami di lingua di Grigia Alpina con insalata di crauti crudi,
fagioli zolfino e salsa verde
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FESTIVAL PREMIATE TRATTORIE ITALIANE
GOLFO DEL TIGULLIO 2026

ORE 18:00 - 24:00

e GRAND HOTEL DEI CASTELLI - APERITIVO
Presentazione a cura di Simone Circella e Beatrice Tarizzo,
con la partecipazione di Marco Bolasco

APERITIVO — Degustazione in terrazza

e Cibus Ristorante — Panzerottino con ricotta forte e cipolla

 Ai Due Platani — Storione marinato, affumicato con legno di faggio,
yogurt alle erbe, gel di prezzemolo, aneto, su base croccante

e Trattoria del Cimino dal 1895 — Pizzacce con pecorino viterbese in
brodo di vappone

* Vecchia Marina — Insalatina dell'Adriatico d'autunno

* Antica Osteria del Mirasole — Cipolla dorata ripiena di pate fegati di
coniglio

o Caffe la Crepa — Pesci piccoli in carpione con polenta integrale della
Pianura Padana

* |l Capanno — Insalata tiepida di faraona al timo serpillo e bacche di
ginepro

e Hostaria Nangalarruni — Cus cus di grani antichi siciliani al ragu di
funghi delle Madonie, profumo di nepetella e fiori di zafferano

e Degustazioni vini Triple A

In accompagnamento:
Acqua Valverde | Caffé Bonacchi | Pagna Panificio Artigianale
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FESTIVAL PREMIATE TRATTORIE ITALIANE
GOLFO DEL TIGULLIO 2026

ORE 18:00 - 24:00
e GRAND HOTEL DEI CASTELLI - CENA EVENTO

CENA-— Le portate a tavola

e« Botteghe Antiche e Antichi Sapori — Orecchiette di grano arso con
purea di cicerchia, olive dolci sotto cenere, olio novello e ricotta
salata / In abbinamento: Emidio Pepe, Cerasuolo d' Abruzzo 2025

 Sora Maria e Arcangelo / Arcangelo Vino e Cucina — "Coda su coda":
le code de soreca con sugo di coda alla vaccinara alla moda del
macello di Testaccio / In abbinamento: Occhipinti, Il Frappato 2024

» Lokanda Devetak 1870 / Enoteca della Valpolicella — "Doppio petto":
Petto di faraona nel lardo alle erbe di Sara Devetak con purée vegetale
e porro fritto; Petto d'anatra con salsa di miele e Recioto della
Valpolicella / In abbinamento: Foradori, Granato 2018

e Antica Trattoria del Gallo 1870 — Cannoncini alla crema
e Pitzock — Strudel di mele
In abbinamento: La Stoppa, Vino del Volta Malvasia Passito 2024

In accompagnamento:
Acqua Valverde | Caffé Bonacchi | Pagna Panificio Artigianale
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